
LES PIERRADES DE BŒUF… 
                                                                                                 
🐂  FILET.                                 
200 Grs.                                                         33,90€                                                  
300 Grs.                                                        39,90€                                                                       
🐂  ENTRECÔTE D’ANGUS.                                                      37,90€                                                         
300 Grs.                                                          
🐂  MIX GRILL (filet, entrecôte, faux filet).                 39,90€                             
300 Grs.                                                                                              
🐂  AUTRICHIENNE 200 GRS.                                                     29,90€ 
200 Grs de Simmental.  
🐂  CAPRICIEUSE 200 GRS.                                                         49,90€                      
100 Grs de Filet de Boeuf et 100 Grs de Wagyu Kobé.  
🐂  IRLANDAISE 200 GRS.                                                            34,90€ 

200 Grs d’ Angus.  
🐂  BRÉSILIENNE 300 Grs.                                                     35,90€ 

300 Grs de Picanha. ( Aiguilette de Rumsteck).  
🐂  AMATRICE 300 GRS.                                                       39,90€ 
100 Grs de Simmental, 100 Grs Limousin, 100 Grs Charolais.  
🐂  AUVERGNATE 300 GRS.                                                  39,90€ 

100 Grs de Charolais, 100 Grs Salers, 100 Grs Aubrac.  
🐂  CURIEUSE 300 GRS.                                                       43,90€ 

100 Grs de Charolais, 100 Grs Limousin, 100 Grs Angus.  
🐂  FRANÇAISE 400 GRS.                                                     49,90€ 

100 Grs de Charolais, 100 Grs de Limousin,  
100 Grs Salers, 100 Grs Aubrac.  
🐂  CONNAISSEUSE 300 GRS.                                             59,90€ 
100 Grs de Boeuf Limousin, 100 Grs Angus, 100 Grs de Wagyu.   
🐂  B AND B 300 GRS.                                                          69,90€ 
100 Grs de Wagyu Kobé, 100 Grs d’ Angus et 100 Grs Filet de Boeuf.                 
                   
LES ACCOMPAGNEMENTS DE NOS PIERRADES.  
Toutes nos Pierrades sont servies avec 1 SEUL accompagnement au choix.  
Frites Maison Bi cuisson à la Graisse de Boeuf OU Salade OU Accompagnement de Saison.  
3 Sauces : Sauce Barbecue, Sauce Béarnaise, et Sauce Curry. 



LES PIERRADES DE VOLAILLES ET MIXTES… 
🐓  POULET. 300 Grs de Filet de Poulet Français.              29,90€    

🦆  CANARD. 300 Grs de Magret de Canard Français.     38,90€ 

🐓 🐂  POULET / BOEUF.                                                                 36,90€ 

200 Grs de Filet de Poulet Français et 100 Grs de Boeuf.  
🐓 🦆  POULET / CANARD.                                                     32,90€                                                             
200 Grs de Filet de Poulet Français et 100 Grs de Magret de 
Canard Français .  
🦆 🐂  CANARD / BOEUF.                                                       39,90€ 

100 Grs de Magret de Canard Français et 200 Grs de Boeuf.  
🐓 🐂 🦆  POULET / BOEUF / CANARD.                                   49,90€ 

200 Grs de Filet de Poulet Français, 100 Grs de Magret de 
Canard Français et 100 Grs de Boeuf Charolais.  
🐂 🐓  LUCULLUS.                                                                 39,90€ 
100 Grs de Boeuf Charolais, 100 Grs de Limousin et  
100 Grs de Filet de Poulet Français. 
       
LES PIERRADES À PARTAGER À DEUX… 
🐂  Européenne 500 Grs.                                                     79,00€ 

100 Grs de Boeuf Charolais, 100 Grs de Limousin,  
100 Grs Salers, 100 Grs Aubrac, 100 Grs de Simmental. 
🐂   GOURMANDE 400 GRS.                                                   89,00€ 

100 Grs de Boeuf de chaque Origines : Charolais, Limousin, 
Wagyu Kobé, Angus.  
🐂  ÉPICURIENNE 500 GRS.                                                  99,00€ 

100 Grs de Boeuf de chaque Origines : Charolais, Limousin, 
Simmental, Wagyu Kobé, Angus.  
🐂  GARGANTUA 700 GRS.                                                  109,00€ 

100 Grs de Boeuf de Chaque Origines : Charolais, limousin, 
Simmental, Salers, Aubrac, Wagyu Kobé, Angus.  
🐂  PANTAGRUÉL 900 GRS.                                                139,00€ 
100 Grs de Boeuf de chaque Origines : Charolais, Limousin, 
Simmental, Salers, Aubrac, Wagyu Kobé, Angus, et 200 Grs de 
Filet de Boeuf. 



LES PIERRADES DE LA MER 

🦐  Gambas Sauvages décortiquées.                                         34,90€ 
6 Gambas.                                                                                     
🦞  MINI QUEUES DE LANGOUSTES DÉCORTIQUÉES.              35,90€ 
3 Queues de Langoustes.                                                                      
🦞 🦐  DUO DE GAMBAS ET LANGOUSTES DÉCORTIQUÉES.     49,90€ 

3 Queues de Langoustes et 3 Gambas. 
                                                 

LES PIERRADES TERRE ET MER…                                                                                                                                                                                      
🐓 🦐  SPÉCIALE.                                                                         35,90€ 
200 Grs de Filet de Poulet Français et 3 Gambas. 
🐂  🦐  TERRE ET MER.                                                                39,90€                                                                                                                             

200 Grs de Boeuf et 3 Gambas.                                                      
🐂 🐓 🦐  ORIGINALE.                                                                  36,90€                                                                           
100 Grs de Boeuf, 100 Grs de Poulet et 3 Gambas.      
🐂  🐓 🦐  COQUINE.                                                                      48,90€                                                                           
100 Grs de Boeuf, 100 Grs Poulet et 2 Gambas et 
 1 Queue de langouste.       
🐂   🦆 🦐  PRÉCIEUSE.                                                                49,90€ 

100 Grs de Boeuf, 100 Grs de Magret de Canard et 2 Gambas 
et 1 Queue de Langouste .  
🐂 🦆 🦐   INDÉCISE.                                                                     59,90€ 

100 Grs de Boeuf, 100 Grs de Magret de Canard, 100 grs de 
poulet, 2 Gambas et 1 Queue de Langouste.  
     
LA PIERRADE ENFANT ( jusqu’à 10 Ans)   22,90€ 
🐂  100 Grs de Filet de Boeuf ou 🐓  150 Grs de Filet de Poulet  
ou 🦐  3 Gambas. Frites Maison. 3 Sauces. 1 Glace.  
  
LES ACCOMPAGNEMENTS DE NOS PIERRADES.  
Toutes nos Pierrades sont servies avec 1 SEUL accompagnement.  
Frites Maison Bi cuisson à la Graisse de Boeuf OU Salade OU Accompagnement de Saison.  
3 Pots de Sauces : Sauce Barbecue, Béarnaise, et Curry.  
Légumes Crus à Griller : Champignons, Poivrons, Oignons.  
LES ACCOMPAGNEMENTS EN SUPPLÉMENT.  
Sauce Roquefort.                      8,00€     Cœur de Sucrine (Salade)                  5,90€ 
Sauce aux Morilles et Trompettes  12,00€     Demi Os à Moelle.                           11,90€ 
Sauce Poivre.                          7,00€      Accompagnement de Saison.               10,90€ 
Assiette de Frites Maison.           6,90€



Les Plats … TOUS NOS PLATS SONT GARNIS D’UN 
ACCOMPAGNEMENT ET TOUT EST FAIT MAISON. 

LES TARTARES…  
🐂  Le Tartare de Boeuf Charolais Classique 180 Grs.                 26,90€ 

     Frites Maison et Salade.  

🐟  🍋  🌿  Le Tartare de Saumon Frais 160 Grs.                    29,90€ 

     Mariné aux Agrumes, Basilic. Frites Maison et Salade.  

🐂  🐖  🍳  Le Tartare de Boeuf Charolais 180 Grs.                32,90€ 

     Œuf Bio au Plat, Bacon, Toasts.  Frites Maison et Salade.  

🐂  🐖  🌿  Le Tartare de Boeuf Charolais à l’ Italienne.          34,90€                       

     Jambon Cru, Parmesan, Basilic. Frites Maison et Salade. 

🐂  🦴  Le Tartare de Boeuf Charolais et son Os a Moelle.           37,90€ 

      Pain grillé, Frites Maison et Salade.  

🐂  🦆  Le Tartare de Boeuf Charolais du Périgord.                  38,90€ 

     Foie Gras, Salsa Tartufata, Magrets de Canard umés, Toasts.     
     Frites Maison et Salade.  

LES PLATS CUISINÉS… 
🐖  L’ Andouillette 5A, Grillée, Sauce Moutarde.                         29,90€ 

     Frites Maison. 

🐑  La Souris d´ Agneau Confite au Jus de Thym .                      32,90€ 

     Accompagnement de Saison au Choix.  

🐂  🦆 Le Burger St Tropez. Boeuf Charolais.                            36,90€  

     Foie gras Poêlé et Sauce aux Trompettes et Morilles. Frites Maison.   

🐂  🦴 L’ Entrecôte de Bœuf Angus.  300 Grs.                          36,90€ 

     Os à Moelle, Pain Grillé, Frites Maison et Salade.             

🐂  le Filet de Boeuf Charolais. 180 Grs.                                36,90€ 

     Sauce Poivre ou Sauce Roquefort. Frites Maison.            

🐂  🦆 le Filet de Boeuf Charolais Rossini. 180 Grs.                   39,90€ 

     Foie Gras Poêlé et Sauce Trompettes et Morilles. Frites Maison.    



LES DESSERTS … 
                                        

La Crème Brûlée à la Vanille Bourbon.                            10,00€ 
La Gaufre de Bruxelles. Sucre, Chantilly.                          12,00€ 
Le Cookie aux Pépites de Chocolat, Glace Vanille.              13,00€ 
La Gaufre de Bruxelles. Nutella, Chantilly.                       14,00€ 
La Brioche Comme un Pain Perdu, Glace Caramel.             14,00€                     
Le Moelleux au Chocolat. Glace Vanille.                          13,00€ 
La Profiterole Maison. 1 gros choux.                               11,00€ 
Les Profiteroles Maison. 2 gros choux.                            18,00€ 
La Tarte Tatin. Glace Vanille.                                       13,00€                                                                 
Le Baba au Rhum. Chantilly et Rhum Dom Papa.                  15,00€ 
Le Café Très Gourmand.                                                                16,90€                              
Une Mini Gaufre, un mini moelleux chocolat, une mini crème brûlée  
À la Vanille et une Glace parfum de saison.           
LES GLACES et SORBETS MÖVENPICK…  
Le Café Liégeois ou Le Chocolat Liégeois.                        12,00€ 
La Dame Blanche.                                                     12,00€ 
Glace Vanille. Chocolat Chaud, Chantilly.                   
La coupe Amarena.                                                   13,00€ 
Glace Vanille, Cerises Amarena, Chantilly. 
La coupe Lolita.                                                     14,00€ 
Glace Fraise, Framboise, Poire.  
La Coupe Dolce Vita.                                                14,00€ 
Glace Cassata, Citron, Pistache. 
La Coupe Écureuil.                                                  14,00€ 
Glace Noisette, Pistache, Café, Chocolat Chaud et Chantilly.  
La Coupe Chipie.                                                     14,00€ 
Glace Caramel, Vanille, Chocolat et Chantilly.  
La coupe Caraïbes.                                                   14,00€ 
Glace Vanille, Noix de Coco, Rhum Raisin et Chantilly.  
Le Colonel Romanov. Sorbet Citron. Vodka.                      15,00€ 
La William. Sorbet Poire. Alcool de Poire.                         15,00€  
La Coupe Dom Papa. Glace Rhum Raisins, Rhum Baroko.        15,00€ 
  
Nos Parfums de Glaces et sorbets Movenpick  
Les Glaces : Vanille, Café, Chocolat, Caramel, Rhum 
Raisin, Fraise, Noix de Coco, Noisette, Pistache.  
Les Sorbets : Citron, Framboise, Poire.  
La Boule de Glaces ou Sorbets. 3,90€.  
Chantilly ou Chocolat Chaud. 1,50€



Les Boissons.  
LES ALCOOLS ET LES APÉRITIFS.  


Pastis 51, Ricard, Mauresque, Perroquet, Tomate. 2 Cl.                    6,00€ 
Porto Blanc, Porto Rouge. 4 Cl.                                            8,00€ 
Martini Blanc, Martini Rouge, Campari. 4 Cl.                             8,00€                              
Blanc Cassis, Framboise, Mûre, Pêche. 12 Cl.                               9,00€ 
Whisky JB, Jack Daniels. 4 Cl.                                             12,00€ 
Vodka, Tequila, Gin, Rhum Blanc, Rhum Ambré. 4 Cl.                  13,00€ 
Caïpirina, T-Punch, Planteur. 4 CL.                                       12,00€ 
Mojito Classique. 4 CL.                                                     14,00€ 
Mojito Fruits Frais de saison. 4 Cl.                                       16,00€ 
Campari Orange. 4 Cl.                                                      12,90€ 
Américano Spécial Maison.                                                 16,00€ 
Apérol Spritz, Hugo Spritz, Italicus Spritz, Paloma                       16,00€ 
Coupe de Champagne 15 Cl.                                               16,00€ 

LES BOISSONS SANS ALCOOL.  
Pago Orange, Ananas, Pomme, Abricot, Tomate. 20 Cl.                    6,00€ 
Coca Cola, Coca Zéro, Orangina, Ice Tea. 25 Cl.                         6,00€ 
Limonade, Diabolo. 25 Cl. Perrier, Fever Tree. 20 Cl.                     6,00€ 
Eau minérale naturelle, Eau minérale gazeuse. 75 Cl.                   8,50€ 

LA BIÈRE.  

A la Pression Fada. Bière Blonde de Pays.   25 Cl. 5,90€     50 Cl.   10,00€ 
Monaco, Tango, Panaché, Gommé.             25 Cl. 6,50€    50 Cl.   10,90€ 
Picon Bière.                                      25 Cl. 8,00€ 

LES VINS AU VERRE.  
AOP. Provence. La Sélection du Mois. Rouge, Rosé ou Blanc. 15 Cl.    8,00€ 
IGP. Côtes de Gascogne Tariquet Premières Grives. 15 Cl. Doux.      9,00€ 
AOC. Côtes du Rhône. Rouge ou Blanc. 15 Cl.                             9,90€ 
AOC Bourgogne. Rouge ou Blanc. 15 Cl.                                   9,90€ 
AOP Bordeaux. Rouge ou Blanc. 15 Cl.                                     9,90€ 

LES CAFÉS. 

Expresso, Ristretto, Café Allongé, Noisette.                                 3,30€ 
Double Expresso, Café Viennois, Grand Crème.                            5,90€ 
Irish Coffee Whisky Jameson.                                              15,90€ 

LES THES ET INFUSIONS D’ EXCEPTION NUNSHEN.  
Choisissez votre Parfum dans notre boite à Thé ….                       5,90€ 
Café ou Thé Gourmand.                                                    16,90€ 

TOUS NOS PRIX SONT NETS. SERVICE COMPRIS.  
L’ ABUS D’ ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 



Les Entrées … on peut aussi les partager !  

🐂  🦴  Le Demi Os à Moelle. Pain Grillé.                     12,90€ 
🐂  🦴  Le Duo d’ Os à Moelle. Pain Grillé.                   23,90€ 

🐠  Le Saumon Fumé à la Ficelle. 80 Grs.                   19,90€     
🐠  Le Saumon Fumé à la Ficelle. 160 Grs.                 34,90€ 
   Beurre et Toasts.                                                                         
🐟  Les Petites Sardines à l’ Huile d’Olive et au Piment    17,90€ 
    d’ Espelette. Pains grillés.. 
  
🐖  La Terrine Très Cochonne, Beurre et Cornichons.       19,90€ 
🐓  La Terrine Poulet du Dimanche, Beurre et Cornichons. 19,90€ 
🐖  La Rillette d ´Henriette, Beurre et Cornichons.          19,90€ 

🦆  Le Foie Gras de Canard Maison 80 Grs.                21,90€ 
🦆  Le Foie Gras de Canard Maison 160 Grs.               39,90€ 
    Toasts et Chutney de Figues au Poivre de Penja.  

🐌  Les 6 Gros Escargots de Bourgogne Label Rouge.     14,90€ 
🐌  Les 12 Gros Escargots de Bourgogne Label Rouge.     27,90€ 

🦆 🐠  🐖  L’ Ardoise Gourmande de Franck.                 38,90€ 
    Foie Gras de Canard Maison, Saumon Fumé, Jambon Cru  
    Magrets de Canard, Chutney de Figues, Beurre et Toasts. 

🥬 🦆 🍣  La Salade Folle.                                        29,90€ 
    Salade, Foie Gras de Canard, Magrets Fumés, 
 Saumon Fumé et Toasts.   
🥬 🐐  Le P’ tit Chèvre au Four,                                28,90€ 
    Toasts, Frites, Salade.                           
🥬 🍅 🍥 🌱   La Salade Italienne .                              25,90€ 
    Salade, Tomates, Mozzarella Buratina, Olives et Basilic.          
🥬 🐐 🍅  La Quiche Chèvre, Courgettes, Tomates, Salade.    25,90€         


